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LESAFFRE
GRUNDREZEPTUR: ROGGENBROTCHEN
Zutaten
\WWeizenmehl Type 550 4,000 kg 40.00%
Roggenmehl Type 1150 4,000 kg 40.00%
Fala Roggenbrotchen 2,000 kg 20.00%
Fala Hefe Universal 0,350 kg 3.50%
\Wasser 6,000 kg 60.00%
Gesamtgewicht 16,350 kg

* Preise nur Richtwerte - Anderungen vorbehalten

Zubereitung

Teiglaufzeit/Massenlaufzeit: 4 + 2 Min.
Teigtemperatur: 24 - 26 °C

Teigruhe: 10 Min.

Ballengare: 10 Min.

Teigeinlage: 0,080 kg

Gare: 3/4 Gare

Ofentemperatur: betriebsublich

Backzeit: 20 - 22 Min.
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