
TRADIZY MIT VERSCHIEDENEN GESCHMACKSRICHTUNGEN

Zutaten

Zutat Menge Prozent
Weizenmehl Type 550 10,000 kg 100.00%

Livendo Tradizy 0,400 kg 4.00%
Salz 0,200 kg 2.00%

Wasser 6,400 kg 64.00%
.

Gesamtgewicht 17,000 kg
* Preise nur Richtwerte - Änderungen vorbehalten

Zubereitung

Teiglaufzeit/Massenlaufzeit: 5 + 5

Teigtemperatur: 25 °C

Teigruhe: 45 Min.

Teigeinlage: wie gewünscht

Gare: 40 Min. Abgedeckt bei Raumtemperatur

Ofentemperatur: 240°C fallend auf 230°C

Schwaden: zu Beginn leichter Schwaden

Backzeit: 18 Min.

Zum Grundteig wurden verschiedene Geschmacksrichtungen ausgewählt. -Oliven mit 4%
auf den Teig gerechnet. -mit Paprika mit 4% auf den Teig gerechnet.( dazu noch ca. 20
Gramm Basilikum). -mit Kürbiskernen 200gr (Geschrotet ) und Kürbiskernöl 200gr auf 4 kg
Teig. -mit Rosmari,Knoblauch und Olivenöl ca.100 Gramm ( je nach belieben )
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